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 DESCRIPTION :

Cette charlotte hygiénique permet de
retenir les cheveux et éviter le contact avec
des aliments ou des environnements
nécessitant une hygiène stricte comme les
cantines, restaurants, cuisines ou usines
agro-alimentaires.

Charlotte à usage unique avec contour
élastique pour un maintien optimal des
cheveux.

INFORMATION PRODUIT

Cette charlotte hygiénique permet de retenir les cheveux et éviter le contact avec des aliments ou des environnements
nécessitant une hygiène stricte comme les cantines, restaurants, cuisines ou usines agro-alimentaires.

Charlotte à usage unique avec contour élastique sans latex pour un maintien optimal des cheveux. Ce produit d'hygiène
permet d'empêcher la contamination par les cheveux.

Avantages de cette charlotte

Légère et aérée, cette charlotte se fait vite oublier et grâce à son pliage accordéon elle est peu encombrante.

Nombreuses utilisations dans le domaine de la santé que dans l'industrie :

- Santé: industrie phamarceutique, hôpitaux, laboratoires.
- Industrie : alimentaire, restauration collective, hygiène industielle...

Caractéristiques

Matière : Polyproplène, laminette sans latex
Coloris : blanc
Taille : unique
Usage unique
garanti sans latex 
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Charlotte bouffante par lot de 100

Vendu par lot de 100

Le port d'une charlotte est -il obligatoire en cuisine ?

Dans le règlement CE 852/2004, chapitre VIII, Hygiène personnelle, en article 1, il est stipulé que "Toute personne
travaillant dans une zone de manutention de denrées alimentaires doit respecter un niveau élevé de propreté personnelle
et porter des tenues adaptées et propres assurant, si cela est nécessaire, sa protection." 

 Mais il n'y a pas de texte plus précis. L'objectif du port de la charlotte est d'éviter les contaminations microbiennes et il
est logique de tout faire pour que les cheveux ne tombent pas dans les préparations. La charlotte est la coiffe qui protège
le mieux.

Les prérequis d'une bonne hygiène comprennent entre autres l'obligation de formation du personnel concernant l'hygiène
et les principes de l'HACCP , voir le PMS, plan de Maitrise Sanitaire
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